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INVITATIE DE PARTICIPARE
nr.139 din data 03.04.2026

Achizitia de Servicii catering pentru elevii participanti la activitatile educationale din cadrul
proiectului ,Stare de bine: Invatam sa apartinem”

Stimatd doamnd/ 5timate domnule,

LICEUL TEQRETIC , ONISIFOR GHIBU” implementeazi, in calitate de beneficiar, proiectul Scoala Stdrii
de Bine: Invdtdm sd apartinem, cod proiect e-PNRR:44, contract de finantare nr.141435/10.12.2024, |
in cadrul Schemei de Granturi Programul National pentru Reducerea Abandonului Scolar, parte a
Planului National pentru Redresare si Rezilientd al Romaniei (PNRR) siintentioneaza sd utilizeze o parte

din fonduri pentru achizitia serviciilor pentru care a fost emisd prezenta cerere de oferta.

in acest sens, sunteti invitati s3 trimiteti oferta dumneavoastrd de pret pentru urmdtoarele servicii
constind in 3 variante de meniuri sdndtoase pentru elevi, utilizabile ca material didactic integrator
pentru starea de bine a elevilor prin sindtate fizica, mentald lectura si reglare emotionald. Meniul
constd in masa cald3 : fel principal cu garniturd/salatd, desert tarte/prajituri de cas3, fructe proaspete,
apa.

Nr. Crt. Descrierea serviciilor um Cantitate

| ¥ Meniu sd@natos de pranz | Buc 1000

specificatii tehnice solicitate pentru fiecare components a serviciilor:

" Denumirea serviciilor:

Obiectivul serviciilor: Servirea mesei de pranz pentru 100 de elevi

Servirea mesei in regim de catering pentru elevii din grupul tint3 la sediul unitatii pentru 6
grupe de elevi, in functie de zilele de formare ale elevilor, conform orarului.

Meniul sénétos va respecta specificatiile tehnice urmdatoare:

s echilibrate nutritional, adaptat varstei elevilor

» utilizarea de ingrediente proaspete, cu grad redus de procesare;

» includerea de fructe sifsau legume proaspete;

« limitarea zaharului, sdrii si a grasimilor saturate;

- excluderea produselor de tip fast-food si a bauturilor carbogazoase;
- preparate culinare neprelucrate prin prajire;




+ asigurarea unui aport de proteine de calitate (peste, carne slabd, oua proaspete,
lactate sau alternative vegetale)

« prezentarea ingredientelor si a valorilor nutritionale

« interzicerea utilizirii urmatoarelor produce si ingrediente:

- concentrate proteice deshidratate sau emulsionabile

- inlocuitori sintetici ai ingredientelor naturale

- aditivi alimentari utilizati exclusiv pentru cresterea volumului sau a consistentei
produselor

- margarina si alte grisimi vegetale hidrogenate sau partial hidrogenate

Valoarea estimati a achizitiei este de: 30.000 lei fara TVA.

Documente minime solicitate:

= Ofertd financiara

. Oferta tehnica (descriere meniu, ingrediente)

. Copie a Certificatului de Tnregistrare sau a Certificatului Constatator eliberat de Oficiul
Registrului Comertului din care sa rezulte numele complet, sediul, domeniul de activitate

. declaratia pe propria rispundere privind detinerea tuturor autorizatiilor legale.

. Declaratie privind dubla finantare

- Declaratie DNSH

. Declaratie privind evitarea conflictului de interese

. Extras ONRC privind beneficiarul real al ofertantului

Documentele vor fi depuse in conformitate cu termenii 5i conditiile de livrare precizate si vor fi
trimise la:

Adresa: Cluj-Napoca, str.Alexandru Viahutd, nr.12-14

Telefon: 0264-580615

E-mail:secretariat@liceul-onisifor-ghibu.ro

Persoana de contact: Bogdan Mihaela

Se acceptd oferte transmise in original sau prin e-mail.

Preful total ofertat trebuie s3 includd si pretul pentru ambalare, transport la LICEUL TEORETIC
LONISIFOR GHIBU” CLUJ-NAPOCA, str str.Alexandru Viahutd, nr.12-14 si la locatia nostrd de pe Bd 21
Decembrie 1989, nr.128-130 ( incinta Colegiul Tehnic “Anghel Saligny”). Oferta va fi exprimata in Lei,
iar TVA va fi indicat separat.

Livrarea se efectueazd in cel mult o zi de la semnarea Contractului/ Notei de Comanda, la destinatia
finald indicata.

Plata facturii se va efectua in lei, in termen de 60 de zile, odata cu primirea banilor de la MEC, pe baza
facturii Prestatorului si a procesului - verbal de receptie.

Vi informam asupra: (i) obligatiei noastre, in calitate de autoritate contractantd, de a aplica
prevederile Instructiunii nr. 6/30.08.2022 emisa de Ministerul Investitiilor si Proiectelor Europene,
referitoare la colectarea si accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor
fondurilor/contractantilor din cadrul PNRR si, totodata, asupra (ii) obligatiei dvs.de a transmite datele
si informatiile cu privire la beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor alocate din PNRR, inaintea
semndrii contractului de achizitie. Tn acest din urma caz, se va semna, in mod obligatoriu, inaintea
semnérii contractului de achizitie, o declaratie pe propria rispundere care va contine datele privind
beneficiarii reali (cel putin nume, prenume si data nasterii). Aceasta obligatie va fi aplicabild inclusiv
subcontractorilor.

Doar ofertele depuse de ofertanti calificati si care indeplinesc cerintele tehnice vor fi evaluate prin
compararea preturilor. Contractul se va acorda firmei care indeplineste toate specificatiile tehnice
solicitate si care oferd cel mai mic pret total evaluat, fara TVA.




Vi rugdm s transmiteti oferta dvs. prin depunere direct la adresa mentionatd mai sus sau prin e-mail,
pand cel tarziu la data 14.04.2026, ora 13.00.

Orice potential ofertant are dreptul de a solicita clarificari legate de prezenta cerere de ofertd, pana
cel tarziu cu de 2 zile inainte de data limitd de depunere a ofertelor, prin transmitere direct la dresa

mentionata mai sus sau prin e-mail a solicitdrilor de clarificari.

Oferta dvs. trebuie s fie valabild timp de 5 zile de la data limit3 pentru transmiterea ofertei.




